
MENU CANTINE SCOLAIRE : MARS 2024 

 Du 04/03 au 08/03 Du 11/03 au 15/03 Du 18/03 au 22/03 25/03 au 29/03  
LU

N
D

I Feuilleté au Fromage 
Nugget de colin 
Lentilles BIO 
Compote aux pommes 
 

Potage vermicelle 
Filete tomato Fish 
Poêlée de céréales aux petits 
légumes 
Fromage 

Quiche lorraine 
Fish n’chips de poisson 
Petits pois, carottes 
Salade de fruits 

Macédoine de légumes 
Poisson 
Ratatouille 
Fromage 

M
A

R
D

I Asperge vinaigrette 
Saucisse au choux vert 
Fromage blanc 
 

Mortadelle 
Spaghetti bolognaise 
Salade 
Yaourt nature sucré BIO 

 Pâté basque 
Lasagnes 
Salade 
Fromage 

Mâche, noix, pomme, 
croutons 
Chipolatas 
Flageolet 
Mousse au chocolat 

JE
U

D
I Salade verte, radis 

Cuisse de poulet 
Haricots verts 
Eclair au chocolat 

Crêpe au fromage  
Sauté de veau  
Semoule 
Fruit « orange » 

Celery, thon, mayo 
Steak 
Frites 
Yaourt 

Saucisson à l’ail 
Sauté de porc 
Riz basmati 
Fruit 

V
EN

D
R

ED
I 

Sardine 
Rôti de Bœuf 
Gratin de pomme de terre 
Fruit « pomme »  

Carottes râpés 
Côte de porc 
Chou-fleur béchamel 
Mille-feuille 

Œufs durs 
Rôti de dindonneau 
Haricots verts 
Fruits « Kiwi »  

Endives, edam, mimolette 
Filet de poulet 
Carottes vichy 
Liégeois 

Dans la mesure du possible, les repas sont élaborés avec des produits frais et locaux. Menus donnés à titre indicatif susceptibles de modifications en fonction des 

approvisionnements et imprévus. 

 Producteurs locaux et Bio de Lavardens 


