MENU CANTINE SCOLAIRE : JANVIER 2024

Du 08/01 au 12/01 Du 15/01 au 19/01 Du 22/01 au 26/01 Du 29/01 au 30/01
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Dans la mesure du possible, les repas sont élaborés avec des produits frais et locaux. Menus donnés a titre indicatif susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements et imprévus.
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